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Riesling Week 

 
 

Restaurant Marv & Ben � L’Esprit du Vin 
 

Lørdag den 9. maj 2015 � 18:00 
 

 

 

Rimet kammusling, agurk og persille 

2013  Scharzhof Riesling � Saar � Egon Müller 

 
 

 

Bagt lange, sommerkål, brunet smør og kapers 

2013  Berncasteler Doctor Riesling Kabinett � Mosel � Wwe. Dr. H. Thanisch 

 
 

 

Grillet asparges, løg, gnalling og boghvede 

2013  Schloss Johannisberg Riesling Rotlack Kabinett Trocken� Rheingau 

 
 

 

Stegt unghane, kartoffel og ramsløg 

2010  Schloss Johannisberg Riesling Silberlack ¤ Erstes Gewächs � Rheingau 

        

 

Citron, yoghurt og dild 

2009  Scharzhofberger Riesling Spätlese � Saar � Egon Müller 

 
 

 

Kaffe & Sødt 

 
� 

 

Pris: 1.000,- kr. p.p. inklusiv smagning kl. 18:00 
 

 


